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Titel:  
1. Henrik Steen Andersen: 50 vine du skal 

smage før du dør, 227 sider. Gads forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
2. Neil Beckett (red.): 1001 vine du skal 

smage før du dør, 960 sider. Politikens forlag 

2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
3. René Langdahl Jørgensen: Vinmagerne i 

Toscana, 259 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
4. Niels Steenstrup Zeeberg: Whisky på dansk, 

191 sider. Politikens forlag 2009. 
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5. Thorbjörg Hafsteinsdottir: Spis dig yngre, 

217 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 
6. Lene Hansson: Detox og superfood, 192. 

Sider. L & R 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
7. Lene Hannson og Lars Elmvang: Min fede 

familie, 144 sider. L & R 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
8. Ninka-Bernadette Mauritson, Inger Liin 

Knudsen og kirsten Bjerge: Kernesund 

økomad, 247 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
9. Kirsten Høgh Fogt og Marianne Kastberg: 

Sund mad let at lave, 305 sider. L & R 2009. 
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10. Lis Høg: Skøn sund salat, 111 sider. 

Klematis 2009. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
11. Tina Scheftelowitz og Christine Bille 

Mielsen: Vegetarisk vellyst – find dit grønne 

punkt, 233 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
12. Lene Juul Bruun og Anne Hjernøe: Det 

gode køkken – sund mad mod kræft, 214 

sider. Politikens forlag. 

 

 

 

 

 

 

 

 
13. Jakob Keller: Haven til maven – naturen 

på din tallerken, 108 sider. Forlaget Olivia 

2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
14. Pernille Skjødt: Picnic – skønne og nemme 

ideer til turen i det grønne, 137 sider. 

Thanning & Appel 2009. 
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15. Sonja Bock & Trine Hahnemann: 

Forrygende frokost. Tak for brunch – tid til 

lunch, 156 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
16. Adam Aamann-Christensen: Aaamanns til 

frokost, 181 sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
17. Sebastian Randrup Winter Nielsen: Nemt 

og billigt når du er flyttet hjemmefra, 139 

sider. L & R 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
18. Charlotte Guéniau og Carsten Kyster: 

Funky hverdagsmad, 160 sider. Politikens 

forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
19. Jamie Oliver: Alle kan lære at lave mad, 

359 sider. L & R 2009. 
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20. Nikolaj Kirk: Mad til folket, 267 sider. 

Politikens forlag 2009. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
21. Sonja Bock & Tina Scheftelowitz: Suveræn 

suppe, steg & is. Gæste- og festmad på nye 

måder, 219 sider. Politikens forlag. 

 

 

 

 

 

 

 

 
22. Gordon Ramsey: Mad og gæster, 269 

sider. L & R 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
23. Susanne Engelstoft Rasmussen: Klap 

gællerne i! 175 sider. Thanning & Appel 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
24. Paul Cunningham: Pauls grill, 222 sider. 

Politikens forlag. 
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25. Jan-Erik Hagbom, Tine Guth Linse, Helena 

Åkesson Liedberg: Godt til grillen, 107 sider. 

Forlaget Olivia 2009. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

26. Stéphane Reynaud: Gris & søn, 367 sider. 

L & R 2009. 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
27. Stéphane Reynaud: Bistro, traditionel 

fransk mad, 480 sider. L & R 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
28. Thomas Herman: Nimb Herman, 271 

sider. Politikens forlag 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 


